
3 RETTERS GRUPPMENY 2018

2 ALTERNATIV FORRETTER
LAKSETATAKI MED INGEFÆRPONZU (F/G [HVETE] SE)

VÅRRULLER MED KYLLING/SCAMPI OG PLOMMEDIPP (SK/G [HVETE] F/SE)

Vinanbefaling: Von Winning Riesling Trocken 2016
flaske kr 520/glass kr 110

3 ALTERNATIV HOVEDRETTER
CRISPY DUCK MED HOISINDIP, URTER OG LØVPANNEKAKER (G [HVETE] E/SO)

kr 440 (pris for tre retter)

GINDARA TORSK MED MISO OG SØTPOTETER (E/SU/L/SE/SO/SF)
kr 425 (pris for tre retter)

KYLLINGCURRY MED LITCHI OG KOKOSRIS (SO)
kr 395 (pris for tre retter)

Vinanbefaling: Rød: Masi Campofiorin 2014
Hvit: flaske kr 490/glass kr 98

Artesis Blanc Côtes du Rhone 2016
flaske kr 520/glass kr 110

2 ALTERNATIV DESSERTER
MOCCAPANACOTTA MED PASJONSFRUKT OG NØTTECRUNCH 

(G [HVETE] E/M/N[MANDLER/HASSEL/CASHEW])

DAGENS SORBET (VEGANSK)

Vinanbefaling: Cazes Muscat de Rivesaltes 2013 
glass kr 80

SHARINGMENY
KYLLING SATAI, VÅRRULLER, TEMPURA SCAMPI,

RIBBE BUNS, LAKSETATAKI
kr 495/pers.

Vi tilpasser for vegetar/vegan, allergier og andre ønsker
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