
Margherita (VEGETAR)    198,-
Stracciatella fra Osteverkstedet  
i Lillesand, sesongens tomater  
og basilikum 

Legg til: prosciutto (59,-)  
ruccola (19,-) syltet ansjos (49,-)
Fisk (kun fra ansjos), hvete, melk, sulfitt

Finocchiona 	 240,-
Hvit saus, grillet fennikel, paprika,  
og fennikelsalami fra Ask Gård
Hvete, melk, sulfitt 

Bianca 	 240,-
Hvit saus, stekt pancetta,  
sopp, artisjokk og ruccola 
Hvete, melk, sulfitt

Pepperoni 	 210,-
Vår vri på klassikeren over alle.  
Pepperoni fra Viani, Italia

Legg til: sopp (19,-) løk (19,-)  
oliven (19,-) 
Hvete, melk, sulfitt 

Salsiccia 	 240,-
Italienskinspirert grovkvernet  
pølsekjøtt fra Idsøe i Stavanger,  
rødløk og oliven
Hvete, melk, sulfitt

Giardino  (VEGANSK)	 230,-
Sesongens grønt, karamellisert løk  
og saus på aubergine og paprika.  
Toppet med vegansk aioli 
Hvete, sulfitt

Funghi    (VEGETAR)   	 230,-
Miks av ville og dyrkede sopp, bakt 
aubergine og fersk grønnkål
Hvete, melk, sulfitt 

Piccante	 230,-
Spicy spansk chorizo, rødløk og spicy 
chilirelish
Hvete, melk, sulfitt

Youngs’ Siciliansk- 
inspirerte pizza
Våre pizzaer kommer med husets egen osteblanding bestå-
ende av mozzarella og vellagret, hollandsk gouda. Aromatisk 
tomatsaus på solmodne plommetomater, karamellisert løk, 
hvitløk, krydder og kjærlighet –hvis ikke annet er spesifisert

(Én stor pizza anbefales for 1–2 personer)
Tomat, mozzarella & egg 	   
49,- 
Hvete, melk, egg

Pesto, ruccola  & egg 	
49,- 
Hvete, melk, egg, pinjekjerner

Mascarpone, fikensyltetøy 
39,-	  
Hvete, melk 

 

Provolone, Idsøe  
Atlanticrull & tomataioli   		
59,- 
Hvete, melk, sulfitt, sennep

Gravlaks, créme fraiche  
& ruccola		   
49,- 
Hvete, melk, fisk

Grillet aubergine, vegansk 
aioli & fritert grønnkål   
39,- 
(VEGANSK) 
Hvete, sennep, sulfitt

Arrangementsmeny

Frokost  & møtesnacks

Youngs frokost focaccia 
En skive focaccia med: 

Gresk Yoghurt 
med fikensyltetøy og  
ristet hasselnøtter 
Melk, hasselnøtt

Gresk Yoghurt 
med friske bær og 
fennikel- og sitrongranola 
Melk, havre, solsikkefrø, pinjekjerner

Yoghurt						      49,-

Husets kake					     42,-
Banan 
Melk, egg, hvete

Sesongens bær 
Melk, egg, hvete

Sitron & valmuefrø 
Melk, egg, hvete

Gulrot 
Melk, egg, hvete

Bakevarer						   
Croissant		      44,- 
Melk, hvete

Pain au Chocolate       43,- 
Melk, hvete

Kanelbolle		      43,- 
Melk, hvete

Utvalgt spekemat, provolo-
ne ost,  
husets pickles og oliven   
Hvete, melk, sulfitt, selleri

Snacks						    
Ristede Chilinøtter 	 50,-
Cashew, peanøtter

Youngsmiks	 50,-
Ristet med salt
Peanøtter, cashew, mandel, hasselnøtter 

 

Hasselnøtt smågodt	    50,- 
Hasselnøtter 

Chips			       42,- 
40 g  

Velg mellom: sweet chilli, cheddar shive, salt

Oliven 	 25,-

Foccaccia Snack	 35,-
Hvete, sulfitt

Halv sandwich

Frisk Frukt					     42,- 

Muffaletta 				      119,-

Verde						       109,- 
Grillede, marinerte grønnsaker, 
tomatsaus og aioli 
Hvete, sulfitt, sennep, selleri



I menyen på Youngs har kjøkkenet vårt- i tillegg til å hente 
inspirasjon fra Detroit-style pizza som er en etterkommer av 
den Sicilianske pizzaen, latt seg inspirere av torgets rolle i en 
by. Inkluderende og fokus på at måltidet er en felles og sosial 
møteplass. Våre retter smaker best i selskap med gode venner.
 
Mange vil hevde at den viktigste ingrediensen i en ekte 
Detroit-style pizza ikke er noe man spiser, men pannen den 
bakes i. Det er nettopp denne pannen som gir den karakte-
ristiske, myke, luftige, deigen med sprø skorpe, og den kara-
melliserte osten. Mye har skjedd siden 1946, da Gus Guer-
ra, som omtales som selve mannen bak Detroit-style pizza 
drev nabolagsbaren – Buddy’s Rendezvous i Detroit. Her på 
Youngs veit vi at det skal veldig mye mer til enn panner for å 
lage en perfekt panne-pizza. Vår historie har vært viktig når 
vi tolket retten på Youngs-måten og nå presenterer den for 
norske- og skandinaviske gjester i 2019. 

Delemenyer

Youngs Pizzameny  
/min. 4 personer
 
Halv pizza per person, 
serveres med to forskjellige 
sidesalater 
Allergener vil variere 

209,- per pers

Youngs Delemeny 1
/min. 4 personer
 
Antipizze 
Utvalgt kortreist og langreist 
spekemat, stracciatella fra  
Osteverkstedet i Lillesand og  
Gorgonzola Dulce. Marinerte og  
grillede grønnsaker, oliven, husets 
pickles og foccacia.  
Melk, hvete, sulfitt

 
 
Variert utvalg av pizza og 
sidesalater 
En halv pizza per person  
Allergener vil variere 

 

Dessert 
Valgfri

269,- per pers
349 ,- m/dessert

Youngs Delemeny 2 
/min. 4 personer 

Caprese 
Sesongens tomater, stracciatella fra 
Osteverkstedet i Lillesand, basilikum 
og ristet foccacia 
Melk, hvete, sulfitt, sennep  

 

Cavolfiore 
Chiliristet blomkål fra steinovnen 
serveres med vegansk aioli og  
hvitløksristede brødsmuler 
Hvete, sulfitt, sennep 

 

Gratinert grønnkåldip
Grønnkål og bakt paprika, chevre og 
fløte toppet med parmesan, gratinert. 
Serveres med focaccia 
Hvete, melk, sulfitt 
 

Antipizze 
Utvalgt kortreist og langreist 
spekemat, stracciatella fra  
Osteverkstedet i Lillesand og  
Gorgonzola Dulce. Marinerte og  
grillede grønnsaker, oliven, husets 
pickles og foccacia  
Melk, hvete, sulfitt

 
Variert utvalg av pizza og 
sidesalater 
En halv pizza per person  
Allergener vil variere 

 

Dessert 
Valgfri

359,- per pers
439,- m/dessert

Hel Porchetta-middag 
/min. 6 personer

Midtpartiet av svin rullet opp med 
krydder og aromater, og langtidsstekt. 
Serveres med pommes anna, sauterte 
grønnsaker og grønnsalat for deling.  
Sulfitt

 

 

 

289,- per pers

Arrangementsmeny

Dessert
Formkake 	 89,-
Med jomfruolje og lemon curd
Egg, hvete, melk

Crema catalana 	 89,-
Middelhavets svar på créme brûlée 
Egg, melk

Tiramisøl  	 98,-
En versjon av den italienske  
klassikeren med espresso og stout-øl
Egg, hvete, bygg, melk

Stracciatella – de fleste kjenner Bur-
rata, dronningen av alle oster i Italia. 
Stracciatella er hjertet av Burrata. 
Her er den laget av strimlet sørlandsk 
Mozzarella blandet med fløte



Mineralvann
Pepsi / pepsimax	 50,-
0,33 l

Solo		  50,-
0,33 l

7up free		  50,-
0,33 l

Mineralvann		  46,-
Olden, naturell	

Mineralvann	 46,-
Olden, sitron	

Pink Grapefruit	 48,-
Three Cents, 20 cl

Ginger Beer		  47,-
Fever Tree	

Tøyen Cola	 48,-
Raspberry Crush	 65,-
Luscombe 

Sicilian Lemonade	 65,-
Luscombe

Blueberry Crush	 65,-
Luscombe

Varm drikke
Kaffekanne		  300,-
3 L 
(ca 15 kopper)

Kaffekanne		    500,-
5 L 
(ca 25 kopper)

Tekanne		  50,-
Valgfri te

Alkoholfritt øl
Fripa		  62,-
Klokk & Co

Easy Rider		  62,-
Gotlands Bryggeri

Stripped Craft	 62,-
Nøgne Ø

Weissen		 60,-
Clausthaler

Flaskeøl
Spør for å se utvalg.

Vin
Husets vin	 515/105,-
flaske / glass

Husets muserende     515/105,-
flaske / glass  
 
Spør for å se større utvalg.

Fatøl
Hansa		  50/96,-
0,25 l / 0,5 l

Cider		  105,-
Hawkes

Spør for å se større utvalg.

Juice
Appelsinjuice		      66,-	
1,5 L

Eplejuice	          	     60,-
1 L	

Arrangementsmeny


