
JULEMENYER 2021

Start tirsdag 30. november – 23. desember.

Frokost-buffet (min 15 pers.)

Fra kl. 08.30 – 11.00

Gravlaks / røykelaks, sylte, norsk spekemat, leverpostei, eggerøre, 2 typer sild, potetsalat, 

ost, tomat, agurk, salat og syltetøy. Godt hjemmebakt brød.

Kr 450,- per pers.

Lunsj-buffet (min 15 pers.)

Fra kl. 11.00 – 14.00

Gravlaks / røykelaks, sylte, norsk spekemat, eggerøre, leverpostei, 2 typer sild, potetsalat, 

ost, tomat, agurk, salat og syltetøy. Godt hjemmebakt brød.

Ribbe, kålrotstappe, rødkål, kokte poteter og saus

Kr 595,- per pers.

(Kr 675,- per pers. med dessert)

Middags-buffet (min 15 pers.)

Fra kl. 15.00

Gravlaks / røykelaks, sylte, norsk spekemat, eggerøre, 2 typer sild, potetsalat, ost, tomat, 

agurk og salat. Godt hjemmebakt brød.

Ribbe, pinnekjøtt, medisterkaker/pølser, kålrotstappe, rødkål, kokte poteter og saus

Riskrem med rød saus.

Kr 695,- per pers.



JULEMENYER 2021

Start tirsdag 30. november – 23. desember.

Selskapsmeny kveld (min 15 personer)

Fra kl. 15.00

Forretter:

1 Gravlaks / røykelaks med rugbrød, dillstuede poteter, dillsennepssaus, ½ egg

2 Norsk spekemat med salat, ristede gresskarkjerner og parmesan

Hovedretter:

1 Ribbe med medisterkake, kålrotstappe, rødkål, kokte poteter og saus

2 Pinnekjøtt med kålrotstappe, pølse, kokte poteter og saus

Desserter:

1 Riskrem med rød saus

2 Hjemmelaget sitronfromasj med friske bær og coulis

2 retter kr. 545,- per pers.

3 retter kr. 695,- per pers.


