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Buffet Meny
KALDE RETTER

Hjemmelaget focaccia med rosmarin servert med pisket smeor

(Gluten - sulfitter - laktose)

Norsk spekemat og ost servert med hjemmelaget kompot og flatbred

(Laktose - sulfitter — gluten)

Kaldrekt laks med kremost, pepperrot og dill reddiker og syltet agurk

(Fisk - laktose - sulfitter)

Hjemmelaget hummus med kikerter og paprika, toppet med ristede kikerter og persille

VARME RETTER

Beef slider med cheddar og ketchup

(Gluten - egg - laktose - sulfitter)

Kyllingbryst marinert i timian og sitron, servert med blanquettesaus

(Laktose - sulfitter)

Ristede poteter: sma ovnsbakte poteter med friske urter og parmesan

(Laktose - sulfitter)

Sesongens gronnsaker: Grillet asparges, gronne erter og frikassé av varlek/kéal med frisk estragon

(Laktose)

SALATER
Caprese-salat: Tomater og mozzarella, frisk basilikum, ristede pinjekjerner og balsamicodressing
(Laktose - sulfitter)

Sesongsalat : Blandet sesongsalat med rommebasert dressing og friske urter

(Laktose)

Fullfor menyen med:

Blinis (3 stk) med Rossini Black Label-kaviar + 95,-

Naturen Skagensalat med handpillede reker og rogn
Hjemmelagde margarita-pizzaskiver +195,-

Mork sjokolademousse med tonkabenne, jordbzrkompott og pistasjkrumble + kr. 75,- /pp





